
 

 

 

 

MEMEPATATE 
Chez Memepatate, nous défendons une cuisine responsable, ancrée dans notre 
territoire et respectueuse des femmes et des hommes qui la font vivre. 
Notre démarche RSE s’inscrit dans une volonté d’amélioration continue, au service 
d’une restauration plus durable et plus humaine. 

Approvisionnement responsable & circuits courts 

• 90 % de nos fournisseurs sont locaux, situés dans le Morbihan 

• Priorité donnée aux circuits courts et à l’économie locale 

• Sélection de produits frais pour garantir qualité et traçabilité 

• Développement de recettes végétariennes, en réponse aux nouvelles attentes 
alimentaires 

 Engagement environnemental 

• Mise en place d’un tri systématique des déchets 

• Actions concrètes pour limiter le gaspillage alimentaire 

• Don des surplus alimentaires lorsque cela est possible 

• Réflexion en cours sur des solutions de livraison plus responsables 

Engagement social & humain 

• Rémunération juste et respectueuse des équipes 

• Conditions de travail attentives au bien-être des collaborateurs 

• Soutien à des associations locales, notamment La Littorale 

 

Une démarche en évolution 

Conscients que la RSE est un chemin et non une finalité, nous faisons évoluer nos 
pratiques en permanence. 
Nos prochains axes de progrès portent notamment sur la logistique et les modes de 
livraison à impact réduit. 

 Notre vision 

Proposer une cuisine engagée, locale et sincère, qui a du sens pour nos clients, nos 
partenaires et notre territoire. 

CHARTE RSE 


